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Willkommen im Haus der Gastfreundschaft! 
 

Eingebettet im World Nature Forum Naters, heissen Sie Remo Jossen und sein Team im                                  
Restaurant Jungfrau-Aletsch herzlich willkommen. 

Bei der Zubereitung der Speisen und Getränke legen wir grossen Wert auf die Regionalität.  
Das Wallis ist ein wahrer Paradiesgarten, in dem geschmacksvolle, sonnengetränkte Produkte reifen.  
Mit diesen regionalen Produkten arbeiten, heisst zugleich, die Tradition des Landes ehren. Im Restaurant 
Jungfrau-Aletsch werden Sie mit lokalen Spezialitäten aus den Welterbe-Kantonen Wallis und Bern 
verwöhnt.  

Schön, dass Sie da sind!  
 

Für Events sind wir selbstverständlich auch ausserhalb der regulären Öffnungszeiten für Sie im Einsatz.    

Öffnungszeiten Restaurant Jungfrau-Aletsch:  Öffnungszeiten Interaktive Ausstellung: 

Mittwoch - Samstag: 11 - 17 Uhr  Dienstag - Sonntag: 10 - 17 Uhr 

Sonntag: 09 - 14 Uhr Montag: Ruhetag 
Montag und Dienstag: Ruhetag  
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Mittagsmenü 
 
Der Geheimtipp!  
 
Von Mittwoch bis Freitag servieren wir Ihnen ein frisch zubereitetes Menü.  
Für CHF 22.- erhalten Sie eine Vorspeise, einen Hauptgang und ein  
nicht alkoholisches Getränk.  
 
Gesund, schmackhaft und abwechslungsreich! 
 
Beachten Sie unsere feinen Menüs wöchentlich auf unserer Website,  
auf Facebook oder Instagram.  
 
Unsere Küche ist von 11.30 Uhr bis 13.30 Uhr offen. 
 
Über Zutaten in unseren Gerichten, welche Allergene auslösen können, informieren wir Sie gerne auf 
Anfrage. Alle tierischen Produkte stammen aus der Schweiz und Paraguay. 

 

Kulinarisches Erbe der Alpen 
 



 

 

 

HEISSGETRÄNK 
 

Caffè Sempione 
Kaffee, mittlere Röstung mit einer ausgewogenen, feinen 
Fruchtsäure und nussiger Note.  
Espresso, dunkle Röstung mit würzigem, schokoladigem  
Geschmack. Wir verarbeiten ausschliesslich Rohkaffee aus 
nachhaltigem Anbau. Die Bohnen werden unter der 
Anleitung von Philipp Henzen in Termen schonend geröstet. 

 
Kaffee   
Espresso  
Milchkaffee  
Cappuccino  
Latte Macchiato  
 

  
  
  
  
  

 
4.20 
4.20 
4.50 
4.50 
4.80 

 
Katjas Tee 
Die Kräuter wachsen und gedeihen im schönen Moosji zwischen 
Naters und Blatten. Das intensive Aroma sticht heraus, geprägt 
durch die strahlende Walliser Sonne, durch das frische 
Bergwasser und durch den natürlichen Anbau. Die Produkte 
werden von Katja liebevoll handgepflückt und verlesen. 

 
 
Tee Tasse Tee Kanne  

 
 
20 cl  
30 cl  

 
 
4.50 
5.- 

 
Crownings Tea 
Beste Beuteltees aus dem Appenzell! Die Tee-Virtuosen  
aus dem Appenzell überzeugen mit einer Vielfalt an 
naturidentisch aromatisierten Teesorten.  

 
 
Lindenblüten/Kamille/China Green Tea  
Eisenkraut/Hagebutte/Earl Grey  
Pfefferminze/Waldbeeren  

 
 
20 cl  

 
 
4.- 

 
Dark Fahey Couverture 52%  
Dark Fahey 52%, der Name der honigsüssen Edelcouverture 
von Carma, einer Schweizer Gourmetmarke, ist von der Welt  
der Edelsteine inspiriert. Denn so wie die Natur ihre wertvollen 
Stoffe zu Mineralien kristallisiert, so veredelt CARMA mit 
Leidenschaft und Erfahrung die verschiedenen Kakaosorten zu 
brillanten Edelcouverture. 

 
 
Heisse Schokolade  
 

 
 
25 cl  
 

 
 
4.50  

 
Ovomaltine 
Mit Ovomaltine kannst du’s nicht besser, aber länger. 
Unbedingt probieren! 

 
Heisse Ovomaltine 
Kalte Ovomaltine 

 
25 cl 
25 cl 

 
4.50 
4.50 
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KALTGETRÄNKE 
  
 

Pearlwater Mineralquelle Termen 
Jährlich bis zu 140 Millionen Liter qualitativ hochstehendes 
Mineralwasser sprudeln aus den drei Quellen im Unnern 
z’Matt in Termen. Ein geologisches Gutachten attestiert  
den drei Quellen höchste Qualität. 
 

 
Swiss Alpina sprudelnd  
 

 
20 cl 
30 cl 

150 cl 

 
3.20 
3.50 
10.– 

 
Opaline Walliser Premium Säfte 
Obst- und Gemüsesäfte aus Schweizer (Walliser) Anbau.  
Entsprechend der Jahreszeit, frisch gepresst,  
100% natürlich. Ohne Farbstoff, ohne Konservierungsmittel. Die 
besten Säfte der Schweiz, so viel ist sicher! 
 

 
 
Aprikosensaft 
Apfel- und Holundersaft 
Williams Birnensaft 
Apfel- und Zitronenmelisse 
Apfel- und Johannisbeersaft 

 
 
25 cl  
25 cl  
25 cl  
25 cl  
25 cl 

 
 
6.– 
6.– 
6.– 
6.– 
6.– 
 

 
Hausgemachter Eistee 
Ein fruchtiges, erfrischendes und kalorienarmes Getränk. 
Nach eigener Rezeptur, gegen den Durst. Zögern Sie nicht 
und fragen Sie unsere Mitarbeiter nach der Vielfalt. 
 

 
 
Hausgemachter Eistee 

 
 
 30 cl  

 
 
4.– 

 
Cola und Co. 
Die Klassiker der Süssgetränke Coca-Cola und Rivella  
dürfen auch nicht fehlen. Ebenso die alkoholfreien 
Aperogetränke. Zurücklehnen, trinken und geniessen. 

 
 
Coca Cola / Zero  
Rivella rot  
Apfelschorle / Citron 
Schweppes Bitter Lemon / Tonic 
Crodino  
Sanbitter 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
20 cl  
30 cl  

150 cl     
25 cl  
10 cl  
10 cl 

 
 
3.40 
4.20 
12.– 
4.20 
6.– 
4.50 



 

 

WALLISER BIER 
 
 

Bière Valaisanne (Offenausschank) 
Das Valaisanne Lagerbier wird in Sion mit viel Herzblut und 
Leidenschaft gebraut. Dazu kommt eine Extraportion Spalter-
Select-Hopfen, was für einen feineren Geschmack sorgt. Ein 
wahrer Biergenuss! 
 

 
Valaisanne, Sion  

 
4.8%  

 
20 cl  
30 cl  
50 cl  

 
3.90 
4.50 
7.- 

 

Heidnischbier Burg Gold: Das untergärige Bier  
nach Pilsner Brauart schmeckt leicht und erfrischend.  
Pale Ale: Unser Pale Ale zeichnet sich durch seine mittlere  
Bittere sowie das ausgeprägte Hopfenaroma aus.  
Summer Ale: Unser Summer Ale ist ein leichtes,  
mündiges Bier mit ausgewogenem Zitrusaroma.  
Leichtes Weizen: Das Leichte Weizen weist das typisch  
bananig-fruchtige Aroma eines Weissbieres auf.  
 

 

 
Brauerei Heidnischbier AG,  
Raron  
 
 
   

 
 

4.5% 
 
5.2% 
 
4.5% 
 
4.8% 

 
 

33 cl  
 
33 cl 
 
33 cl 
 
33 cl 

 
 

6.50 
 
6.50 
 
6.50 
 
6.50 

 

Suonen Gold, Suonen Perle, Suonen Kräuterbier 
Das Bier ist unfiltriert (naturtrüb), was nach einer gewissen 
Zeit zur Bildung eines Bodensatzes führt. Durch die 
Flaschengärung ist ein kleiner Anteil der gesunden Bierhefe 
vorhanden. Bier gebraut aus Ausserberger Quellwasser vom 
Südfluss des Bietschhorns. UNESCO Welterbe-Gebiet. 
 

 
 

Suonen Bräu AG, Ausserberg  

 
 

5.3%  

 
 

33 cl  

 
 

6.-  

 

Bière de Cave, Zwickelbier 
Ungefiltert, ursprünglich und ungestüm. Gebraut mit  
Saazerhopfen mit Ecken und Kanten. 
 

 

 
Valaisanne, Sion   

 
 

5.2%  

 
 

33 cl  

 
 

6.- 

 

Ämrich, Weizen Blanche 
Der Amarillo-Aromahopfen verleiht dem Ämrichweizen im 
Keller sein feinfruchtiges Aprikosenaroma. Im Wallis wird 
die Aprikose «Ämrich» genannt. 
 

 
 

Valaisanne, Sion   

 
 

5.5%  

 
 

33 cl  

 
 

6.- 

 

Singel Hop, Pale Ale 
Einzig mit dem besonders feinen Aromahopfen «Bravo» ist  
ein Pale Ale entstanden mit den Noten Malz, Mandarinen. 
 

 

 
Valaisanne, Sion   

 
 

5.2%  

 
 

33 cl  

 
 

6.- 

 

Feldschlösschen Alkoholfrei 
Für jene, die auf den vollen Biergeschmack nicht verzichten 
möchten. Ein alkoholfreies Bier muss nach Bier schmecken. 

 

 
Feldschlösschen, Rheinfelden 

 
 

0.5% 

 
 

33 cl 

 
 

4.90 



 

 Unsere Preise sind inklusive Service, MwSt. und in Schweizer Franken 

RESTARANT 

WALLISER WEISSWEINE  
 
Johannisberg, Weidmannstrunk AOC (Silvaner) 
Der Jägertrunk ist einem verstorbenen Grossonkel von Adrian 
Mathier gewidmet, welcher - seines Zeichens passionierter 
Weinbauer und Jägersmann - diesen Spitzentropfen  
seit jeher sehr schätzte. 

 
Cave Nouveau Salquenen AG 
Adrian & Diego Mathier 

 
5 cl  

10 cl  
70 cl  

 
3.50 
  6.– 
45.– 

 

Flosecco, Schaumwein 
Frisch und spritzig – leicht im Genuss, ideal für den Sommer, 
passend zu Grillade.  

 
 

Marx Weine GmbH  
Termen 

    

10 cl   
75 cl 

 
 

8.50 
58.– 

 

 

Fendant, Molignon Terre Promise AOC (Chasselas) 
Die beständig wehende Föhnbrise begünstigt die Zucker- 
bildung in den Trauben und garantiert einen edlen,  
trockenen und hervorragend ausbalancierten Fendant. 

 
 

Cave Nouveau Salquenen AG 
Adrian & Diego Mathier 

 
 

75 cl  

 
 

46.– 

 

 

Cuvée, Mme Rosmarie Mathier AOC 
Die Grande Dame der weissen Walliser Assemblagen mit  
einem einzigartigen Bouquet nach zarten Rosen.  
So charmant, bekannt, geschätzt und verehrt wie Ihre 
Namensgeberin Rosmarie Mathier, Mutter von Diego. 

 
 

Cave Nouveau Salquenen AG 
Adrian & Diego Mathier 

 
 

75 cl  

 
 

49.– 

 

Muscat, La Fiancée AOC  
Ein Wein, betörend und verführerisch;  
ewige Liebe auf den ersten Schluck. 
Dieser aromatische Wein, mit dem im Wallis auch die 
Geburt des Erstgeborenen bejubelt wurde, weiss mit 
seinem fruchtigen Bouquet, seiner Verspieltheit und  
seinem Charme zu verführen. 

 
 

Cave Nouveau Salquenen AG 
Adrian & Diego Mathier 

 
 

75 cl 

 
 

48.– 

 

Heida 
An der Nase: Ananas, Birnen, aber auch Honig und Nüsse.  
Im Gaumen: spannende Spielereien von Süsse und Säure. 
Sehr aromareich und langanhaltend. Dieser Wein passt  
bestens zu Walliserteller und Alpkäse. 

 
 
 

Marx Weine GmbH 
Termen 

 
 

75 cl 

 
 

52.– 

 

Rosé, Oeil de Pedrix   
Weich und rund wie Kunst. Die höchste Qualität eines Rosé.  
In der Nase intensive Note nach roten Beeren und Eisbonbons. 
Ein Begleiter an warmen Sommerabenden zu leichten Speisen. 

 
 

Marx Weine GmbH 
Termen 

   
 

75 cl 

 
 

46.– 
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WALLISER ROTWEINE 
 
Pinot Noir, Nouveau Salquenen AOC (Blauburgunder) 
Ein Wein wie ein Feuerwerk. Vom ersten Schluck an wird 
er Sie in seinen Bann ziehen und diverse  
Ah’s und Oh’s entlocken … 
 

 

 
Cave Nouveau Salquenen AG 
Adrian & Diego Mathier 

 
  5 cl  
10 cl  
75 cl 

 
 3.40 
 5.50    
43.– 

 

Dôle Sang de l'Enfer de Salquenen AOC VS  
Höllenblut, weil die Reblage «Hölle» heisst.  
Die Temperaturen in diesem Weinberg fühlen sich im  
Sommer wie das Höllenfeuer an und verlangen den  
Rebarbeitern alles ab. 
 

 
 

Cave Nouveau Salquenen AG 
Adrian & Diego Mathier 

 

  
75 cl 

 

 
 46.– 

 

Assemblage Rouge, Emotion 
Füllig und fein wie Jodeln. Gamaret, Diolinoir und Pinot mit 
einem Ausbau im alten Barrique.  
Passt zu Pasta und Fleisch. 
 

 
 

Marx Weine GmbH 
Termen 

 

 
75 cl 

 

 
 52.– 

 

Merlot, Les Pyramides AOC                                            
Everybody’s darling. Der Merlot Les Pyramides ist ein 
absolut klassischer Vertreter seiner Sorte. Eine Wahl,  
bei der man nie falsch liegt. Ob daheim zu einem guten 
Essen, als Begleiter eines gemütlichen Abends oder als 
Mitbringsel bei Freunden. 
 

 
 

Cave Nouveau Salquenen AG 
Adrian & Diego Mathier 

 
 

75 cl  

 
 

 49.– 

 

Cornalin, Les Pyramides AOC                                       
Eine der bekanntesten und typischsten Walliser 
Rotweinspezialitäten. Dabei ist der Cornalin nicht minder 
heikel und schwierig im Rebberg zu bändigen wie die  
weisse Diva, der Petite Arvine. 
 

 
 

Cave Nouveau Salquenen AG 
Adrian & Diego Mathier 

 
 

75 cl 

 
 

 52.– 

 

Syrah, Diego Mathier AOC                                 
Ein feines Näschen zu haben, ist in der Weinbaubranche 
doppelt wichtig. Diego Mathier hat seit der Übernahme 
des elterlichen Betriebs wiederholt unter Beweis gestellt,  
dass er mit seinem Gespür für den perfekten Wein und  
den einzigartigen Genussmoment richtig lag. Und das gilt  
auch für seinen Syrah, welcher in der Familienlinie ihm  
und seinem Näschen gewidmet ist. Unbedingt probieren! 

 
 

Cave Nouveau Salquenen AG 
Adrian & Diego Mathier 

 
 

75 cl 

 
 

 58.– 
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SPIRITUOSEN 
 

Marc de Heida  
Zitrus- und Honignoten prägen das Bouquet.  
Ein feiner Abgang vervollständigt diesen Genuss. 

 
Marx Weine GmbH, Termen 
 

 
41% 

 
2 cl 

 
6. 50 

 

Vieux Marc Barrique  
Die gepressten Pinot Noir-Trauben werden nach dem  
Keltern nicht einfach achtlos entsorgt, sondern kommen 
als goldgelbes Destillat von höchster Güte ins Glas. 

 
 

Cave Nouveau Salquenen AG 
Adrian & Diego Mathier 

 
 

40% 

 
 

2 cl 

 
 

 7.– 

 

Pomme de Gravensteiner 
Er überzeugt durch ein frisches, fruchtiges Bouquet und 
vermittelt das Gefühl, in einen saftigen, knackigen  
Apfel zu beissen. 

 
 

Abricool SA, Fully  

 
 

40%  

 
 

2 cl  

 
 

10.– 

 

Poire William  
Die empfindlichen Aromastoffe der Williams-Birne sowie  
der relativ geringe Zuckergehalt erfordern viel Geschick und 
Wissen, um daraus ein feines Qualitätsprodukt herzustellen. 

 
 

Abricool SA, Fully  

 
 

38%  

 
 

2 cl  

 
 

10.– 

 

Eau de Vie d’Abricot 
Die Aprikose wird auch die Königin des Steinobstes genannt.  

 
 

Abricool SA, Fully   

 
 

40%   

 
 

2 cl   

 
 

12.– 
 

Esprit de Framboise 
Fruchtige Himbeeren aus Nendaz passen immer. 

 
 

Abricool SA, Fully   

 
 

38%   

 
 

2 cl  

 
 

14.– 
 

Abricolerie Eierlikör 
Feinster Eierlikör mit Walliser Eau de vie d‘Abricots verfeinert. 

 
 

Abricool SA, Fully  

 
 

15.5%   

 
 

4 cl   

 
 

14.– 
 

Vieille Abricots 
Dieser im Eichenfass gereifte Brand hat eine feine Fruchtnote, 
zeigt sich dabei rund und harmonisch. 

 
 

Gunzwiler Destillate, Gunzwil  

 
 

40%   

 
 

2 cl   

 
 

16.– 

 

Vieille Williams 
Unser Urteil: sauber, voll, aromatisch, harmonisch.  

 

 
Gunzwiler Destillate, Gunzwil 

 

 
40%  

 

 
2 cl 

 

 
11.– 

 

Vieille Prune 
Die Symbiose von Frucht und stützendem Eichenholz wird 
durch Beigabe von ganz wenig Zucker unterstützt. 

 
 

Gunzwiler Destillate, Gunzwil  

 
 

40%  

 
 

2 cl  

 
 

11.– 
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Kirsch Teresa im Barrique 
Die Reifezeit im Kirschholz verleiht dem Teresa mehr 
Komplexität. Expressiv, ausgewogen, unterlegt mit  
eleganten Gewürznoten.  
 
 

 
 

Gunzwiler Destillate, Gunzwil 

 
 

40% 

 
 

2 cl 

  

 
11.– 

 

Berner Rosenapfelbrand im Barrique 
Das Destillat lagert über mehrere Jahre im Barriquefass.  
Speziell in der Frucht, mit angenehmem Abgang. 
 
 

 
 

Gunzwiler Destillate, Gunzwil 

 
 

40% 

 
 

2 cl 

  

 
11.– 

 

Whisky 13 Sterne 1815 
Aus erlesenem Roggenmalz und Gerste, gereift im  
Schweizer Barrique Fass, entsteht ein Whisky mit Vanille  
und Honig Noten. 
 

 

 
Sempione Destillate, Brig-Glis 

 

 
42% 

 

 
2 cl 

 

 
11.– 

 

Sempione Swiss Whisky 
Dieser rare Grain-Whisky wird aus Bio-Dinkel und Gerstenmalz 
destilliert. Er reift anschliessend in gebrauchten Weinfässern, 
was ihm eine angenehm fruchtige Note verleiht. 
 

 

 
Sempione Destillate, Brig-Glis  

 

 
42% 

 

 
2 cl 

 

 
 9.– 

 

Stone Eagle Swiss Single Malt Whisky 
Der Whisky mit dem Steinadler wird aus bester gemälzter 
Sommergerste gebrannt. Der feinste Whisky der Sempione  
Distillery. 
 
 

 

 
Sempione Destillate, Brig-Glis  

 

 
42% 

 

 
2 cl 

 

 
 9.– 

 

Wallisky Swiss Whisky 
Die weiche, rauchige Nase des Wallisky führt in einen 
lieblichen Geschmack, der reich an Gerstenmalz ist.  
Mit Buchenholz geräuchert. 
 

 

 
Sempione Destillate, Brig-Glis  

 

 
42% 

 

 
2 cl 

 

 
 9.– 

 

Bleu des Glaciers 
Walliser Gletscherwasser! Dieser Aperitif erfrischt wie ein 
Bad in einem Bergbach. 
 

 

 
Abricool SA, Fully 

 

 
53% 

 

 
 2cl 

 

 
9.– 

 

Absinth Geissmilch  
Wird traditionell aus Wermut, Anis, Fenchel sowie einer 
je nach Rezeptur unterschiedlichen Reihe weiterer 
Kräuter hergestellt. 

 

 
Lengen, Brig-Glis   

 

 
53% 

 

 
2 cl 

 

 
8.– 
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